7)) e

shivdi ajén{)afof;\ 2022

www.kocsicsardaheviz.hu



Roesi Gsarg,

Oy gf@

HEVIZ

Kedves Jegyespar!

Tudjuk: sok a bizonytalansag, félelem és a feladat (hat még a koltség...)
egy eskivd tervezésekor.

Ebben szeretnénk és tudunk is segiteni. Szakembergardank és az orszag
élvonaldba tartoz6 hatteriinkkel a vendéglatasi feladatokat levesszik a
vallarél, és bizalommal, nyugodtan tekinthet életének legfontosabb va-
csordjanak estéjén a jovébe.

Tapasztalatok alapjan lettek 6sszeallitva, koncentrdlva a magyaros iz vilag-
ra, de nem feledkezve meg a modern igények teljesitésérél sem, koncent-
ralva a vevébarét arakra. Ondk sem csalédhatnak benne.

Természetesen tovabbi igény esetén tobb ezerféle meleg- és hideg étel
valasztékunkbdl médosithatjak az alap mentisorokat izlésiik és igényeik
szerint, mesterszakdcsaink, chefjeink szivesen fogadjdk elképzeléseiket,
eltérg otletek, hagyomanyok nem okoznak akadalyt, ossza meg veliink
elképzeléseit, felkésziltiink minden kérésre.

Vérjuk jelentkezésiiket, hogy a részletekben is tudjunk segiteni.

Udvézlettel:

Albrecht Viktor
+36 70776 6384
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Roesi Gsarg,

P
Oy gf@

HEVIZ

Eldfoglalasi akcid

AMI NINCS, NEM VOLT ES NEM IS LESZ NALUNK:
* nincs dugépénz
* nincsenek kovethetetlen elszamoldsok
* nincsenek kiilon felszolgalasi dijak
* ,zsirhasznalat” (bizony, ilyet is hallottunk...)
* nincs rejtett, elére nem kozolt koltség

* nincs a behozott italoknak, stitiknek kilon dija

AMI VISZONT VAN,
AZ UJRA A NAGY ELOFOGLALASI AKCIO!

2022. oktéber 31-ig lekotott rendezvényekre érvényes!
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Roesi Gsarg,

Forgatdkdnyv javaslat

(személyesen pontositjuk)
Természetesen ahany haz, annyi szokas, ezeket személyesen tisztazzuk majd. LehetSség
van vendégvaré mentire is délben és malacot is forgathatunk nyarson éjfélkor. Egy hagyo-
manyos este nagyjabdl a kévetkezSk szerint épdil fel:

Rendezvény id6tartama
17:00-03:00

17:30-t6l vendégfogadas a vacsora helyszinen welcome drinkkel
A bejaratnal formaruhds, csokornyakkendds pincérek készontik, majd kinaljak Welcome
drinkkel a vendéget. A Welcome drinkben megtalalhato6 italok: félszaraz és alkoholmentes
pezsgs, asvanyviz citromkarikdval, valamint az Onok altal biztositott réviditalok és bor.

18:30 pezsgds koccintas és beszéd
Miutdn minden kedves vendég beérkezett a vacsora helyszinére, a pincérek talcan pezsgét
kindlnak a vendégeknek, majd az est hdzigazdaja koszonti a vendégeket és a koccintas
utdn megnyitja az este programjat. (a pezsgét Onok biztosithatjak)

18:45- kb. 20:15 vacsora

a vélasztott menuvel.

kb. 22:00
A j6 hangulatot fokozza a torta tinnepélyes felvagasa és szétosztasa. Igény esetén a kollé-
gdk segitenek a kiosztasban.

0:00

Menyasszonytanc és éjféli vacsora biiféasztalon. Az italpult folyamatosan a vendégek szol-
gdlatara all.
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Roesi Gsarg,

Alapfogalmak ¢s alapszolgaltatasok
az arban i micsoda?

ULTETETT BUFEFOGADASOK

Képzeljen el egy pompas fogadast, ahol akér tobb mint huszonoétféle fogasbol valogathatnak
vendégei mosolygds kollégaink segitségével. A pincérek serege elegédnsan és felttinés nélkdil
koveti minden kivansagdt, a kovacsoltvas és ezist diszeken megcsillan a mécsesek fénye...
Azon eseményekre ajanljuk, melyeken szeretnénk vendégeinket elegéns, reprezentativ for-
maban, gazdag ételkinalattal megvendégelni, de egyttal biztositani kivanjuk szamukra, hogy
a vendégek tudjanak ismerkedni, beszélgetni kényelmes korilmények kozott. Sajatosséga,
hogy minden ételt diszitett buféasztalon helyeznek el, melyet igény szerint dsszevalogatva,
tlve lehet elfogyasztani. Az éll6fogadas széles ételvdlasztékaban a hideg, a meleg eléételek,
meleg fGételek, salatak, desszertek, gyiimolcsok, levesek is megtalalhatéak. A manapsag di-
vatos latvanypultokkal még gazdagabbd tehetjik a gasztronémiai kindlatot. Az italvélasztékot
tekintve borok, pezsgdk, sorok, tdit6k egész skalajat helyezhetjik el a biiféasztalok kozelé-
ben lévé italpultokon.

A, kombindlt diszfogadasok” megoldasa: a hideg vagy meleg eléételt tanyérszervizzel (ameny-
nyiben van rd igény), és/vagy a levest pedig csészében vagy télban az asztalhoz szervirozzék
a pincérek. A f6fogast mar a gazdagon teritett biiféasztalrél valasztjék ki. gy a hagyomanyos
vacsora hivei is kapnak egy gesztust a vendéglatotol és a fiatalosabb, nagyobb valasztéki bu-
féasztalrdl szivesen valasztanak leves utén fGételt a vendégek.

HAGYOMANYOS VACSORAK (francia talalas)

Hosszabb, altaldban 7-12 6ras idStartami, reprezentativ jellegli rendezvények étkezési ti-
pusa. A vendégek kényelmérdl a 8-10-12 személyes asztalok gondoskodnak. Etelvélasztéka
az alléfogadashoz hasonléan altalaban hideg és meleg ételekbdl, saldtakbol, desszertekbdl
allhat.

Az eskivéi vacsordk — példaul a falusi lagzik — Ggynevezett francia étkezés formajéban zaj-
lanak: az egyes fogdsokat talakon hordjék az asztalhoz a felszolgdlék, majd a vendégek ma-
guknak szednek. A hagyomdanyos magyaros meni éltaldban tytkhuslevesbdl (tajegységenként
szokas lehet a his és a zoldség kiilontalaldsa tanyéron a leves mellett), kilonféle stltekbdl,
porkoltekbdl és toltott kaposztabdl all. A standard mentkben leves és siiltes tal szerepel, de
kiegészithetd kulon fogasként, vagy egyszerre tdlalt marha- sertés- csirke- vagy kakasporkolttel,
debreceni toltott kaposztaval is. Ejfélkor a legtobb tajegységben hagyomany a toltott kaposzta,
de valaszthat egyéb otleteinkbdl is. (lasd késébb és a honlapon)

Elényei: A hagyomanyokhoz sokan ragaszkodnak és egy eskiivé j6 alkalom visszatérni szile-

ink megszokott stilusaba. Ha a vendégseregben sok az idGsebb vendég, esetleg olyan vidékrdl
érkeznek, ahol jobban ragaszkodnak a hagyomdnyos vacsordhoz, ez a j6 dontés.
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Roesi Gsarg,

Hlapfogalmak ¢s alapszolgaltatasok
az arban i micsoda?

ALAPSZOLGALTATASOKBOL

Biiféasztal (italpult is) és féasztal
A féasztalt és a biféasztalt ,szoknydzzuk” (ha nincs mas igény), fehér szoknydval. Ezist
gyertyatartok a biiféasztalon, rozsdamentes evéeszk6zok, fehér porcelan tanyérok (Gléria
Hotel porceldn, vagy Zsolnai Gastro), tivegballon poharak, porceldn kavéskészletek, egysé-
ges szinek (egyeztetve Onokkel) a kasirszoknyaban, szalvétédkban és gyertydkban.

Pincérek
Szakképzett, formaruhas pincérek emelik az tinnep fényét. Ruhdzatuk fidknal fehér ing
fekete mellény, fekete csokornyakkendd, lanyoknal fehér bliz és fekete alj. A felszolgalok
készséggel dllnak a vendégek rendelkezésére mind étel, mind ital tekintetében. A lebo-
nyolitasi szakember — rendezvényfénok — minden esetben a rendezvény kitelepiilésétdl az
utolso eszkoz elszdllitasaig a helyszinen tartézkodik.

Teritékdijak
Francia talalasnal és kombinalt fogaddsnal alap- és mélytanyérral teritiink, all6fogadaskor
a biféasztalon vannak a tanyérok. I. kategéria (alapterités): gratis, a kiajanldsi arban benne
van! (Az asztalt elegans fehér abrosszal, szines dekor csikkal, evéeszkozvaltassal, szalvéta-
val megteritjik, kozepére hangulatos gyertyat helyeziink.)
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Roesi Gsarg,

Meniiajanlatok
(ltetett, kombinalt svédasztalos

I. VARIACIO
Hidegtalak:

Csirkemaj-falatok mandulas bundéban, grillezett z6ldségszalmaval
és rantott petrezselyemmel

* Toltott dagado csabai kolbasszal mozaikolva, krumplis rétessel

* Vegyes extra izelit6 tal (sonka, szalami, fustolt nyelv, csabai karaj,
stlt karaj salataagyon, idényzoldség diszités)

* Vegyes sajttdl hazai sajtokbol

* Extra salatak talban: fliszeres farfalle haromféle szalamival,
frankfurti burgonyasalata, bécsi virslisalata, francia salata

Meleg ételek chajfingben svédasztalon:
* Csirkemaj majorannaval, baconbe gongyolve
* Hortobagyi hisos palacsinta tejfélosen
* Vaslapon siilt rozmaringos csirkecomb-filé
* Barna sorrel piritott sertéscstlok
* Francia rakott burgonya (vegetarianus)

Koretek:
* Séfranyos parolt rizs
* Vajas burgonya
* Parazs burgonya

Kenyérfélék:
* Fehérkenyerek, tobbféle parti zsemle

Desszertek:

* Mézes krémes, konnyl almds pite, teakrém rumos aranymazsolaval,
valamint a vendégek altal biztositott hazi siteményeket talaljuk és szervirozzuk

Alapar: 14 300 Ft/f6
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Roesi Gsarg,

Meniiajanlatok
(ltetett, kombinalt svédasztalos

Il. VARIACIO - HIDEG-MELEG KOMB!NALT, SZEMELYZETTEL
ES AZ ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

Leves:
* Ujhazi gyongyozé tydkhdsleves benne f6tt tydkhasaval,
gazdagon zoldségezve csészében az asztalhoz télalva

Meleg ételek chajfingben kinalva svédasztalon:
* Hortobagyi hdsos palacsinta paprikas szészban, hézi tejfellel
* Vorosboros marhaldbszar-porkolt sés burgonyaval
* Pulykamell filé hazi sonkéval, parajjal és fustolt firjtojassal toltve
parenyica martassal, pérolt rizzsel
* Kiskerti zoldség halom, besamel martassal és sajtkéreggel egybesiitve

Hidegtalak:
* Vegyes extra izelit6 (sonka, szalami, fustolt nyelv, csabai karaj, silt karaj, kaszinétojas,
tormas sonkatekercs, tlizdelt bélszin, silt csirkemell, pulyka galantin)
* Aszalt gyimolcsokkel toltott pulykamell, sajt tortacskaval
* Sajtvélogatas hazai sajtokbdl, hozzaill6 zoldségekkel, gyliimolcsokkel
* Hideg vegyes siiltek talon (Rantott borda, godollGi toltétt csirke, rantott csirke,
csabai toltott karaj)

Extra salatak talon:
* Frankfurti saldta, kiskerti salata kétféle ontettel, Gszibarackos sajtsalata,
Cézar salata frissen bekeverve

Kenyérfélék:
* Fehérkenyerek, tobbféle parti zsemle

Desszertek:

* Asztalokra felkészitve vegyes teastitemény, mini isler, mini linzer, mini zserbo,
kokuszszelet, sajtos és krumplis pogdcsa, sajtos masni, szezdmos- és méakos kocka,
sajtkrémes rol6 stb., valamint a vendégek altal biztositott hazi siteményeket
talaljuk és szervirozzuk

Alapar: 15 050 Ft/f6
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Roesi Gsarg,

Meniiajanlatok
(ltetett, kombinalt svédasztalos

) ) III.}VARIACIQ - S’ZEME.I._YZETTEL )
ES AZ ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

Leves:
* Magyaros gazdag hisleves hézi csigatésztaval, benne f6tt marha és tyikhussal gazdagon
z6ldségelve, talban asztalhoz felszolgélva (a htsokat kiilon talakban tessziik ki tormamartassal)

Hidegtalak:
* Po6réhagymas, pikans szalonndba tekert siilt karajszeletek hidegen, és gyongyhagymaval
* Borjapastétom Julienne zoldségeken, fehérboros joghurttal
* Vadpastétom tésztaban, tokaji zselével, Mozzarella caprese (friss paradicsommal)
* Sajtvélogatas hazai sajtokbdl, hozzaills zoldségekkel, gyliimolcsokkel

Salatak:
* Friss gorogsalata fetasajttal, fekete olivabogyéval, Cézér salata csirkével
frissen helyben bekeverve, Tzatziki zold és fekete oliva bogydkkal

Meleg ételek:
* Borban érlelt jércemell parasztsonkaval, parenyica martassal
* Pikdns toltott sertésszelet (reszelt sajttal, julienne csemege uborkaval
és csaszarral toltve, tarkonyos pecsenyelével talalva)
* Afrikai harcsafilé zsalyas gombamartassal
* Vadporkolt borékabogyés gin martassal
* Paprikas sult patiszon tallérok joghurtszésszal (vegetarianus)

Koretek:
* Parolt rizs petrezselymesen, majorannas silt burgonya, forgatott burgonya,

grillezett zoldségek
Desszertek:
* Almatorta fahéjas barnacukor szérassal, gesztenye mousse kehelyben, csoki forgaccsal,

soml6i galuska pohdrban

Kenyérfélék:
* Mini vegyes pékaruk, kenyér

Alapar: 15 600 Ft/f6
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Roesi Gsarg,

Meniiajanlatok
(ltetett, kombinalt svédasztalos

IV. VARIACIO - HIDEG-MELEG KOMB"INALT, SZEMELYZETTEL
ES AZ ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

Hideg el6ételek tanyéron asztalhoz szervirozva:
* Fdszervaj, mini zsemle

* Libamédj-tortacska tokajis zselében, pisztacids pulykatekercs friss ananasszal

Leves asztalhoz talalva:
* Konyakos facan eréleves fiirjtojassal és melle hiisa gombdccal csészében

Biiféasztalon:
* Francia hagymaleves roquefortos kretonnal

Meleg ételek:
* Lazacfilé vajban sttve kapormartassal, zoldséges barnarizzsel
* Narancsos szarvas porkolt, szalonnds hazi tarhonyaval
* Libamell szegfliszeges mézzel pacolva, birsalmés lila kaposztaval, tepsis burgonyaval
* Borjiérmék bikavérben érlelve, szalonnaban siitve, vorosboros erdei gombaraguval,
vajas hordé burgonyéval
* Fokhagymas bardnysilt parazs burgonyaval ratatouille raguval,
majorannds stilt burgonyaval
* Zoldséges rétes szezammal, négysajt martasban
Hideg izelit6k:
* Hazilag fustolt mangalica sonka, hordés vecsési savanydval
* Pacolt galambpastétom hagymacsiraval
* Szalajkavolgyi pisztrangtekercs stiftelt mandulaval
* Angolosra siilt kacsamell, voroskdposzta salataval

Salatak:
* Kacsamell-saldta mézes joghurttal, mézes narancssalatafigével és mentaval,
Café de Paris saldta, kdrolyi salata
Meleg desszertek:
* Tarégomboc akdcmézes-tejfollel
* Vargabéles vaniliamdartassal
Desszertek:

* Csokoladé mousse fehéren feketén
* Mini vegyes rétes variacié (meggyes, trds, és almas)

Alapar: 18 350 Ft/f6
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Roesi Gsarg,

Meniiajanlatok
(ltetett, kombinalt svédasztalos

V. VARIACIO - HIDEG-MELEG KOMBINALT, DiSZFOGADAS
SZEMELYZETTEL ES AZ ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

Leves:
* Gulyésleves magyar sziirkemarhabol csészében asztalhoz talalva

Hideg ételajanlatunk:

* Baconban sitoétt, libamdjjal mozaikolt jérce galantin, afonyas ribizli zselés kortesalataval
Dijoni mustarral pacolt, tlizdelt angol hatszin, marvanysajttal toltott lilahagyma koronéval
Mangalica sonka savanyt kdposzta levélbe tekerve

Gemenci vaddisznépastétom szérnyas majjal mozaikozva, gytimolcskosarkaval koritve
Orias sajttalak almaval és di6val

Salatak:
* Parolt zoldségek olajos dresszingben
e Silt jércemell salatan uborkacsikokkal, fokhagymas joghurtban
* Olasz spagetti salata friss parmezannal

Meleg ételek:

* Afrikai harcsafilé zsalyas gombamartassal
Borju sajttal, sonkaval tekerve
Kacsastilt szeletek kaposztas cvekedlivel
Parajos camembert-rel toltott szdzstilt
Gombds-tejszines penne parmezanforgaccsal

Koretek:
* Kapros vajas hordé burgonya, illatos jazmin rizs,
francia rakott burgonya, frissen siilt zoldségek

Desszertek:
* Méglyarakds barack ontettel
Mézes didfelfijt durvara 6rolt didval megszérva
Eperkrém kehelyben
Friss gytimolcsok
Mini vegyes pékaruk

Alapar: 19 900 Ft/f6

Héviz, Autoparkol6 * Tel.: +36 83 341 026 * Mobil: +36 70 776 6384 ¢ hevizkocsicsarda@gmail.com ¢ www.kocsicsardaheviz.hu



Roesi Gsarg,

SN
€3

Magyvomanvos (francia talalasos
talszervizes) vacsorak

I VABIACIQ - TAI:SZERVIZE"S Di}SZFOﬂGADAS SZEMfELYZETTEL
ES AZ ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

Leves:

* Ujhazi gyongyoz6 tytkhusleves hazi csigatésztéval és benne f6tt hisokkal csészében
Féételek:

* Matrai borzaska pulykamellbdl

* Fdszeres siilt oldalas hentes raguval

* Hawaii jércemell szeletek

* Vegyes zoldségfélék bundaban (karfiol, cukkini, gomba)

* Tengeri hal sortésztaban stitve

Koretek:
 Parolt rizs, petrezselymes burgonya
* Savanyusag tanyérszervizzel: csemege uborka

Kenyérfélék:
* Fehérkenyerek

Desszertek:
* Asztalokra felkészitve sajtos és krumplis pogacsa, sajtos rol6, masni valamint
vacsora utén a vendégek altal biztositott hazi siiteményeket talaljuk és szervirozzuk
(ktilon rendelhetd aprésitemény 1 540 Ft/kg aron télink is)

Alapar: 14 200 Ft/f6
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Roesi Gsarg,

SN
€3

Magyvomanvos (francia talalasos
talszervizes) vacsorak

1. VABIACIC} - TA[.SZERVIZI;S DjSZFQQADAs SZEM“ELYZETTEL
ES AZ ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

A LEGNEPSZERUBB MENU

A pincérek talon hordjik az asztalokhoz a 4-6 személyes talakat,
ahol a vendégek maguknak talalnak. (francia télalas)
Vegyes, sos aprosiitemények az asztalokra tanyéron felkészitve.

Leves /(télb()l kinalva):
* Ujhazi gyongyoz6 hisleves hazi csigatésztaval és benne fétt hisokkal topfban

Meleg ételek (talszerviz)

Vegyes siiltes tal:
* Sajttal-sonkaval toltott pulykamell
* Cirillezett csirkecomb és mell
* Rantott karfiol, rantott gomba
* Ciganypecsenye siilt szalonnaval fokhagymasan

Talbél kinalt étek:
* Marhaporkolt, hazi galuskaval (a féételeket egy idében talaljuk fel)

272

Koretek (talszerviz a fGételekkel):
* Rizi-bizi
* Petrezselymes burgonya

Salatak (tanyér szerviz):
* Vegyes savanyUsag (ecetes uborka, ecetes paprika és vegyes vagott savanyisag)

Desszert (talszerviz asztalonként):
* Mini magyaros vegyes rétes variacié (meggyes, tlrés és almas)

Kenyérfélék:
* Friss barna- és fehérkenyerek, parti zsemle

Alapar: 15 600 Ft/f6
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Roesi Gsarg,

SN
€3

Magyvomanvos (francia talalasos
talszervizes) vacsorak

II. VA’RIACI(:) - TA}SZERVIZES QiSZFQGADAs SZEMELYZETTEL
ES AZ ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

A pincérek talon hordjék az asztalokhoz a 4-6 személyes télakat,
ahol a vendégek maguknak talalnak. (francia talalas)
Vegyes, sos aprosiitemények az asztalokra tanyéron felkészitve.

ElGétel tanyérszervizzel:
* Hortobagyi palacsinta

Leves:
* Vélegényfogo leves talban
Féételek:
* Csabai kolbaszhussal toltott sertéskaraj

* Jércemell szeletek Budapest raguval

* Ovdri sajttal és hazi sonkaval toltétt pulykamell mandulds bundédban

* Fényezett borjlszegy erdei gombaraguval

* Vegyes zoldségfélék sortésztaban sttve (brokkoli, karfiol, gomba)
Koretek:

* Vajas jazminrizs
* Parazs burgonya
* Cirillezett idényzoldségek

Savanyusag:
* Vegyes kiskerti salata

Kenyérfélék:
* Friss barna-és fehérkenyerek

Desszertek:
* Gyumolcssalata, fagylalt gombdccal és tejszinhabbal tanyéron

Alapar: 17 750 Ft/f6
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Roesi Gsarg,

Magyvomanvos (francia talalasos
talszervizes) vacsorak

IV. VARIACIO - TALSZERVIZES SZEMELYZETTEL
ES AZ ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

A pincérek talon hordjék az asztalokhoz a 4-6 személyes télakat,
ahol a vendégek maguknak talalnak. (francia télalas)

Leves (talban):
* Magyaros gazdag husleves hazi csigatésztaval,
benne f6tt marha és tyGkhdssal gazdagon zoldségelve, topfbanfolszolgalva
(a hasokat kivansagra kilon talakban tessziik ki tormamartéssal)
Féételek (talszerviz) Vegyes siiltes tal:
* Baranyborda zsemlés bundaban stitve
Kaposztas tésztaval toltott mézes kacsamell kemencében siitve
Barna soros sertés-cstilokhis Pékné raguval
Szezamos csibe mell szeletek
Rantott karfiol, gomba és sajt falatok

Koretek (siiltekkel egyiitt):
* Séfranyos tarka rizs
* Vajas hord6 burgonya
* Petrezselymes-vajas z6ldséghalmok csében siitve

Savanydsag (tanyérszerviz):
* Idény salata (jégsalata, paradicsomsalata, csemege uborka, ecetes paprika

és vegyes vagott savanyUsag)

Kenyérfélék:
* Parti zsemlék, fehérkenyerek

Desszertek (talon talalva asztalonként)

Alapar: 19 500 Ft/f6
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Roesi Gsarg,

I
Ejfeli vacsorak
Menii:
* Minden étel 1/2 adag/fére kalkuldlva éjfél utanra!

1275 Ft/f6
*  Mini toltott kaposzta kakastaréjjal és hazi tejfollel
* Vorosboros marhaporkolt sésburgonyaval
* Tejszines-gombds pulykamell csikok parolt rizzsel
* Tejfeles paprikas sertésszelet

1560 Ft/f6
* Vorosboros gombdés vadporkolt forgatott burgonya
* Bakonyi paprikas csirkecomb-filé
* Toltott dagadd pecsenyelében forgatott burgonyaval
* Borju csulokporkolt
* Kakascomb porkolt

1420 Ft/f6
* Egyszertbb hidegtalak (hideg magyaros vegyes izelit§, sonkatekercs, siiltek,
kaszinotojés stb.) és salaték friss kenyérrel
* Borjlpaprikas galuskaval
* Girillparti éjfélre 1. csirkemaj és virsli angolszalonnaba tekerve, vaslapon grillezve
* Cirillezett zoldség nyarsak kétféle ontettel, mini rablonyars roston sitve

3850 Ft/f6
* Ejféli grillparti: nagyon latvanyos és izletes, tovabb fokozza a hangulatot.
Természetesen a mennyiség nem ugyanaz, mint egy grill vacsoranal,
de a munka és eszkoz igény hasonlé nagysagrendd, ezért ez a legdragabb variacio.
* Mustaros-mézes pécolt csirkemell
* Sertés karaj magyaros péaccal
* Fszeres pulykasaslik szilvaval pélcikan
 Zoldftszerekkel pacolt csirkemell saslik palcikan
* Girillezett western burgonya, Crillezett padlizsan

Salatak:
* Majonézes édes korte salata, kiskerti kevert salata

* Friss gorogsalatafetasajttal, vitaminsaldta joghurtos ontettel

Kenyérfélék:
Fehérkenyerek, parti zsemlék

Barmilyen egyéb igényt is szivesen megvaldsitunk.
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Roesi Gsarg,

Szivesen allunk rendelkezésére kollégaimmal egy egyeztetett idSpontban
személyes megbeszélésre.

Igény esetén bemutatjuk egyik kiszolgdlé konyhdnkat és az ott zajlé mun-
kat is, ahol mesterszakacsaink a kedvezd arak mellett a legmagasabb szin-
vonalu szolgaltatasok teljesitésére is felkésziiltek.

Késtol6 megszervezésére is van méd, évente tobb alkalommal szerve-
zlink ilyen alkalmakat (kiilon térités ellenében, valamely rendezvényhely-

szinen, részletekrdl érdeklédjon nélunk!)

Természetesen a mellékelt ajanlatok médosithatok, de minden médositds
az arak valtozasat vonhatja maga utan.

Felhivjuk kedves megrendel6ink figyelmét, hogy jelen ajanlat barmilyen
modositasa szdrak valtozasat vonhatja maga utan.

Tovabbi kérdéseire szivesen valaszolunk, kérem, keressen mailben.

Valaszukat varva ldvozlettel:

Albrecht Viktor
+36 70776 6384
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